CHI PIU DEI BAMBINI Q
AMA SCOPRIRE E SPERIMENTARE?

Laboratori didattici
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10 laBonratonio &gﬁ m?m&enﬁ: il Cioccolato
A cura di Luigi Loscalzo di Dolcevita, Barbara Serrani di Il Bassotto
e Laura Martini di La Mou

In collaborazione con Associazione Italiana Celiachia

| maestri cioccolatieri spiegheranno ai bambini la storia, I'origine e la lavorazione del
cacao e li coinvolgeranno in un goloso percorso divertente, formativo ed inclusivo, in cui
potranno realizzare una dolce creazione usando la manualita.

Eta consigliata: dai 5 anni.

venerdi 21 9.00-12.00 (Riservato scuole) | 15.30 /16.30 / 17.30 / 18.30

sabato @ 9.00 - 12.00 (Riservato scuole)

domenica @ 10.00 / 11.00 / 12.00

10 laBoratonio &?@ mgue&m&: il Lafle
A cura di Caseificio Piandelmedico Trionfi Honorati

Ogni anno permettiamo ai bambini di conoscere meglio proprieta e origine di uno degli
ingredienti della pasticceria. In questo laboratorio i bambini assisteranno al magico
fenomeno naturale della trasformazione del latte in formaggio e saranno coinvoltiin prima
persona nella preparazione del primo sale. Al termine, i bambini potranno degustare |l
ciocco-latte di fattoria!

Eta consigliata: dai 4 anni.

venerdi 21 9.00 -12.00 (Riservato scuole)

sabato @ 9.00 - 12.00 (Riservato scuole) | 12.00 (Aperto a tutti su prenotazione)
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A cura di VisionAria Nuovo Circo

| bambini potranno realizzare piccole creazioni artigianali a tema. L'attivita sara guidata
dallOompa Loompa, I’esperto aiutante di Willy Wonka!

Eta consigliata: dai 5 anni.

sabato @ 15.30/16.30 /17.30 / 18.30

domenica @ 15.30 /16.30 /17.30 / 18.30

Ogni laboratorio ospita massimo 20 bambini
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Laboratori per bambini
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10 Saloto defl Gusto

Presenta il giornalista Maurizio Socci | Attrezzature a cura di
GioAccHin:

venerdi 21 Il Saloto della tradizione

| sapori della terra e gli odori dei laboratori artigianali si intrecceranno a storie di famiglia,
di ricette tramandate e di ingredienti genuini.

17.45 Lo Chef Errico Recanati presenta 'Dalla cacciagione al cioccolato'
a cura di Ristorante Andreina - Loreto

19.00 Le declinazioni del cioccolato di Taccalite a cura di Forno Taccalite

Vini a cura delle Aziende vitivinicole Brunori e Moroder

sabato €3 10 Salotlo incontra if Giappone. Confaminazioni

Naho Ota, Chef ed insegnante di cucina Giapponese insieme a Nikole Hesslink, titolare di
un' enoteca giapponese ed Andrea Morisco, selezionatore indipendente e importatore
di whisky ci condurranno in un viaggio alla scoperta di alcuni sapori della cucina e della
pasticceria giapponese con contaminazioni offerte dai maestri artigiani del nostro territorio.

15.45 SHOW COOKING a cura della Chef Naho Ota
16.45 SHOW COOKING a cura della Chef Naho Ota
17.45 FUSION SHOW: Naho, la pasta fresca di Stefania Spinaci e il cioccolato di Luigi Loscalzo
18.45 SHOW COOKING a cura della Chef Naho Ota

domenica @ Saloto gmmmae

Un omaggio alla passione, alla ricerca e al mangiare bene.

Sei diverse proposte per regalare una esperienza enogastronomica e per valorizzare
figure affermate e giovani talenti del mondo della cucina e della pasticceria della nostra
regione.

10.30 Il Pastry Chef Matteo Cecchini presenta 'Un assaggio di feste: il panettone
che non ti aspetti' o cura di Pasticceria Pozzo Blend - Senigallia

Lo Chef Michael Baccani presenta 'La ricetta della nonna'
a cura di Ristorante Bruna Bistro - Senigallia

Il Pastry Chef Mattia Casabianca presenta 'Coccole di fine pasto - Il Frutto
del Cacao' in collaborazione con il Ristorante Uliassi - Senigallia

La Via Maestra presenta 'Un'esperienza di gusto marchigiano'
a cura di Italcer, La Calcinara, Taccalite, Colleolivi

18.15 Lo Chef Antonio Lerro presenta 'Quando la tradizione &€ gourmet'
a cura di Riva Restaurant - Numana

19.15 Lo Chef Giorgio Tucci presenta 'La salumeria alternativa e la frollatura del pesce'
a cura di Ristorante della Rosa - Sirolo

Vini a cura delle Aziende vitivinicole Brunori e Moroder

(Prenota i tuo posto f Saloteo dell Gusto

Ogni degustazione ospita massimo 40 persone




Vivi un’esperienza unica tra i sapori autentici, le creazioni artistiche del cioccolato
e non solo!

Da 24 anni, Choco Marche celebra I'eccellenza di maestri artigiani del gusto che,
tra tradizione e innovazione, danno vita a prodotti straordinari capaci di esprimere il
valore del territorio facendolo conoscere assaggio dopo assaggio.

Choco Marche non & solo cioccolato di alta qualita ma un evento che mette in
mostra il meglio della pasticceria, della cucina, della panificazione, della pasta fresca
e dei prodotti tipici delle imprese del nostro territorio. E il luogo dove il racconto
della passione e della ricerca di qualita si legano ad esperienze di gusto uniche.

Choco Marche ¢ anche cultura del mangiar sano.
Vieni a scoprire le eccellenze del nostro territorio e partecipa gratuitamente ai
laboratori, alle degustazioni e alle altre attivita che creano un'atmosfera magica.

CORSO

GARIBALDI
Le altre attivita

(Senza registrazione)

Choco Cincus
M%Meiwoiaiuﬁanfi

Trampolieri, meraviglie e fantasticherie.

A cura di VisionAria Nuovo Circo

di Choco Marche.

)¢

venerdi 21 e sabato @ dalle 15.00 alle 19.00

Espositori

Picchio - Creatori di Sensazioni
Loreto (An) - Via Traversa E. Rampolla, 2
@ Tel. 071977760 - pasticceriapicchio.com

Ie ?Mfo &' un M La Mou Dolce Lab

Falconara M.ma (An) - Via Marconi, 102
Tel. 339 8482431 - lamoudolcelab.it
In questo spazio Adriano Maffei e Luana Morresi, artisti e fotografi,
portano il progetto 'Un ritratto per sempre'.

&St pEm

e Dolcevita di Luigi Loscalzo
Jesi (An) - Viale Don Minzoni, 1
Per chi vuole regalarsi un ritratto fotografico d’autore Tel. 328 4193606 - cioccolateria-dolcevita.it

anche a sfondo cioccolatoso. Pasticceria Foligni

Ancona - Via Marsala, 6b
Tel. 071202728 @ pasticceriafoligni

Vieni allo stand oppure prenota la tua sessione
scrivendo a o o

info@adrianomaffei.com 2 Il Bassotto Gelateria e Cioccolateria
Osimo (An) - Via Campana, 5

Sirolo (An) - Via Giulietti, 84

Marcelli (An) - Piazza Miramare 5/6

Tel. 327 0824980 - ilbassottogelateria.com
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SCOPRI E GUSTA IL CIOCCOLATINO ESCLUSIVO
DELLA XXIV EDIZIONE DI CHOCO MARCHE!

‘Cartoline marchigiane dal Giappone,
due culture diverse si incontrano’
¢ il tema di ogni ricetta proposta.

Trova in ogni stand il cioccolatino esclusivo

Marcantognini

| Colori del Cioccolato

Mondavio (PU) - Via S. Filippo sul Cesano, 3
Tel. 346 1785990 - marcantognini.com

Fedeli Cioccolato Matelica
Matelica (Mc) - Viale C. Battisti, 22
Tel. 393 4691992 - fedelicioccolato.it

Torta Pistocchi®- Firenze
Firenze - Ponte di mezzo, 20
Tel. 340 5440248 - tortapistocchi.it

Sei Sensi Chocolate Passion
Osimo (An) - Via Giuseppe Parini, 5
Tel. 328 6487865 - seisensi.it

La Bottega Artigiana

Falconara Marittima (An) - Via Pergoli, 7
Tel. 071 911675 - bottega-artigiana.net

RUOTA
PANORAMICA

IL GUSTO

IL SALOTTO
DEL GUSTO
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Staccoli 1952

La Fabbrica di Cioccolato
Cattolica (Rn) Via Dott. Ferri, 2
Tel. 0541 967515 - staccoli.it

Torronificio cioccolateria
“Antica Barbagia”

Aritzo (Nu) - Via Bachis Sulis, 8

Tel. 329 9722055 @) Antica Barbagia

Liquori Baldoni

Ancona - Via Giuseppe Taliercio, 10
Tel. 0718047292 - liquoribaldoni.it

La Via Maestra
Eccellenze del territorio

Agri La Fonte
Senigallia (An) - Via Po, 129
Tel. 3317234703 - prodottidivisciola.com
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LABORATORI
PER BAMBINI

Il gusto di un ritratto
Fabriano (An)
Tel. 347 5801667 - adrianomaffei.com

Mille Voglie - Serra De’ Conti
Serra De’ Conti (An) - Via E. Mattei, 16a
Tel. 0731878328 0 millevoglieSerradeConti

Semplice Pastry Lab

Falconara Marittima (An) - Via G. Leopardi, 5

Tel. 3511504021 semplice.pastrylab

Morisco Spirits

Whisky - Beer - Chocolate
Ancona - Corso Amendola, 48

Tel. 3318107150 - moriscospirits.com

Pasticceria René & Angela
Loreto (An) - Via Rosario

Tel. 0717590380 @ PasticceriaReneAngela

@ Confartigianato - Info Point

Il Salotto del Gusto

Q Laboratori per bambini

VIALE
DELLA VITTORIA




